BACKSTAGE
Холодные закуски   /   Cold Starters

Икра лососевая

(с блинами и сметаной)  50/120/30/1/18

Red caviar (pancakes & sour cream)      450

Икра лососевая с русскими гарнирами

(лосось и сельдь на картофельных кружочках) 30/30/50/50/3/15  

Red caviar with Russian garnishes (salmon, herring, potatoes)   450
Парфе из фуа гра на бриоше 

с мармеладом из морошки 70/20/20/5/30
Foie gras parfait, cloudberries marmalade      800

Копченая утиная грудка

с фруктовой сальсой 50/70/15/6

Duck smoked breast, fruits     450
Маринованный лосось

с авокадо и муслином из оливок 100/30/20/50

Salmon (lightly salted), avocado, olives    350
Строганина из оленины 70/40/10/15

( на соусе из кедровых орехов, с  шампиньонами  и  сыром «Пармезан»)

Venison carpaccio            450
( mushrooms, «Parmesan» cheese, cedar nut sauce)
Маринованные гребешки с рисовой лапшой  40/30/10/5

Marinated scallops,  rice noodles     400
Смесь салатных листьев с заправкой 105/30/10/5/15

Mix salad (lolo rosso, radicchio, frisse, chicory)    250
Итальянская тарелка 20/20/30/30/30/50
(Грана Падано D.O.C., Пекорино Романо D.O.C.
Спианата Романа, Салями Милано, Бресаоле Пини,
Гигантские оливки)
Italian Plate         650
(Grana Padano D.O.C., Pecorino Romano D.O.C.,

Spianata Romana, Salame Milano, Bresaole Pini, Olive giganti)
Супы  /   Soups

Рыбный суп  200/70/5
Fish Soup, calvados flavour    450
Суп – пюре из омаров, приправленный коньяком  250/55

Lobster cream soup with cognac flavour   450

Борщ с языком оленя,

черносливом и сметаной 250/35/25/45
Borsch, venison tongue and prunes   300

Из белых грибов
с фисташковыми клецками и сметаной 200/50/45
Mushrooms soup, pistachio dumplings   300
Тыквенный суп с вяленой олениной и пармезаном 250/40/2
Pampkin soup with dried reindeer meat and parmesan   300

Горячие закуски    /  Hot Starters
Фуа гра с соусом из облепихи  75/30/60/3

Foie  gras (duck), sea – buckthorn sauce    900

Морские гребешки

с копченой олениной и фуа гра  40/45/15/35/3   

Scallops, smoked venison and foie  gras     650
Виноградные улитки в чесночном масле

с грибами и шпинатом 80/40/40/10

Grape snails, garlic butter, mushrooms, spinach     350
Отварная спаржа

с яйцом «Пашот» и лососиной 100/50/30/10/3

Boiled asparagus, «Pushot» egg, salmon    400
Рыба   /    Fish
Тигровые креветки 
с баклажаном и  имбирным соусом  200/65/60/3   

Tiger shrimps, aubergine, ginger sauce   800
Палтус в савойской капусте
 с авокадо и козьим сыром 200/120/50/17/3

Halibut rolled in cabbage with avocado and goat cheese   750
Королевская дорада 
с овощами в итальянском стиле 175/30/35/50/6

Dorado – Italian style, vegetables   1300
Морской язык, картофель, 

масляный соус с каперсами 250/45/100/5

Fried dover sole, boiled potatoes, buttersauce with capers   1100
Лаврак с луковым релишем 170/50/   

Sea bass with red onion relish  1000
Мясо   /  Meat 
Филе телятины  с фуа гра 100/30/80/20/13/30  
Veal, foie  gras    900
Оленина с тушеной савойской капустой

и соусом из ягод калины 105/70/50/53/3

Venison, savoy cabbage , cranberry bush sauce    800
Корейка ягненка с «лазаньей»  из цукини, 
баклажанов  и томатов, 250/80/90 
Rib of lamb, vegetable lasagna (zucchini, aubergines, and tomatoes), basil oil 1200
Телятина Оссо Буко с овощами гриль 215/110/50  

Veal Osso Buco, vegetables grill    800
Жареная утиная грудка, с гранатовым соусом

и хрустящим тестом 145/50/70/25/3  
Duck breast, spring rolls, pomegranate sauce     800
Десерты    /   Desserts
Ассорти из французских сыров

категории А.О.С. / 180   

Assortment of French cheeses A.O.C.      650
Кекс с горячим шоколадом, соус клубничный  90/30/20 
Chocolate cake, strawberries sause   300
Суп из клубники с мятой 200/10  

Strawberry soup, mint   300
Сыр «Ружет» в кляре с малиновым соусом 90/25/30  

“Roysette” cheese in batter, raspberry   400
Торт из домашнего мягкого сыра 
с фруктовыми соусами 120/50/50/30/15

Home-made cheese cake, fruit sauce     300
Русский лист от шеф-повара /  Chef  Russian list
Холодная закуска  /  Cold Starter
Закуска из свеклы и козьего сыра 75/40/40/10  

Baked Beetroot, goat cheese  500
Суп   / Soup
Борщ с языком оленя, черносливом и сметаной 250/35/25/45 
Borsch, venison tongue and prunes     300
Горячая закуска  /  Hot Starter
Кнели из щуки  72/50   

Pike quenelles (fish-balls)    400
Main Course Fish  /  Основное рыбное блюдо
Муксун под шпинатом,
 на подушке из яблок и сельдерея 140/60/30/30   

White salmon, spinach, apples and  celery         800
Main Course Meat  / Основное мясное блюдо

Оленина в стиле бефстроганов  
с брусничным соусом 140/30/40 

Venison a la Stroganoff  with cowberry sauce    800
Десерт    /  Dessert
Медово-сырный пирожок с брусничым соусом и сорбетом120/50/50/50/25  
Russian mince pie with cowberry sauce & sorbet   300
Напитки   /   Drink’s
Кофе «Каппучино»  
Coffee«Cappuccino»   150
Кофе «Эспрессо»   

Coffee«Espresso»    130
Кофе без кофеина  

Coffee Decafeine    130
Чай Ронненфилд в чайнике 2 порции   

Tea Ronnefeldt in teapot 2 caps    200
Чай  с лимоном   

Tea with lemon      130
Сок натуральный апельсиновый – 200мл   
Orange nature juice –200 ml    150
Сок натуральный грейпфрутовый  – 200мл  
Grapefruit nature juice –200ml   150
Сок натуральный морковный – 200 мл. 

Carrot nature juice – 200 ml   150
Сок натуральный яблочный – 200 мл.   

Apple nature juice – 200 ml   150
Сок натуральный из сельдерея – 200 мл.  

Celery nature juice – 200 ml    150
Сок натуральный MIX – 200мл  
Mix nature juice –200 ml    150
Минеральная вода «Виттель» - 0,25 л.

Mineral water «Vittel» –0,25 l.  180
Морс ягодный – 200мл   
Fruit water  –200 ml    150
